
KLINGER
SPRAY SHIELDS
Laat je frietproductie niet 

aanbranden.

www.klinger.be



In de frietindustrie werken we met hete frituurolie en thermische olie. Lekken 

komen voor – maar wanneer fijne olienevel op een heet oppervlak 

terechtkomt, is het risico op spontane ontbranding groot.

KLINGER Spray Shields voorkomt dat deze mist zich verspreidt, en 

beschermt zo uw installatie, uw team én uw productie.

Vermindert brandrisico aanzienlijk

Verzekeraars schrijven het steeds vaker voor

Snel geplaatst, doeltreffend beschermd

Bij KLINGER stoppen we niet bij het product.

We begeleiden je volledig – van risicoanalyse tot installatie én opvolging.

1. P&ID mapping 

2. Temperatuurmeting

3. Identificatie

4. Risicobeoordeling

5. Technische oplossing

6. Commercieel voorstel

7. Goedkeuring

8. 3D Engineering 

9. Productie

10. Onsite installatie/supervisie

11. Installatierapport

12. Periodieke monitoring 

Contacteer ons voor een vrijblijvende doorlichting van uw installatie.

KLINGER SPRAY SHIELDS
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Lekken zijn realiteit, brandschade hoeft dat niet te zijn

KLINGER biedt verschillende spray shield oplossingen voor alle soorten 

applicaties. Onze specialisten helpen je graag de juiste keuze te maken. 

Neem vandaag nog contact op.
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KLINGER FOR SAFETY

» Quality & know-how

» Cost savings (TCO)

KLINGER Belgium NV/SA Headquarters

Leuvensesteenweg 250 A, 

1800 Vilvoorde

T +32 (0) 2 247 16 11

info@klinger.be 

www.klinger.be

KLINGER Service Center Oelegem

Ter Stratenweg 14, Oelegem-Ranst

T +32 (0) 3 470 13 90

oelegem@klinger.be

“KLINGER helpt je optimaliseren naar
een beter, veiliger en duurzamer proces.”

» Emission reduction

» Proven solutions

» Personal contact

» Dedicated specialists


	Slide 1
	Slide 2: KLINGER SPRAY SHIELDS 
	Slide 3

